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LA MANIGHETTE
\ » EPICURIEUX

P-ctour du marshé (md uniquement)

Notre chef vous propose chaque midi un menu inspiré des produits
frais de nos artisans locaux et des producteurs du marché.
Des plats de saison, authentiques et savoureux, pour une cuisine
qui change au rythme des arrivages.

ntrée + Plat ntrée + Plar + Dessert
20€ 25¢
At + Dessert Les plats du marché

Prix selon arrivages
20€ * inclus dans les formules

DECOUVREZ LES PLATS DU MARCHE AVEC NOTRE EQUIPE

ATTENTION
VINS VIVANTS !
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Finger tvod

Houmous de féves et aubergines Fain pita et aubergines confites
Nos salaisons de la Saint Hubert Assortiment de charcuteries
Les fromages de la ferme Chatelain Fromages secs et frais

Le pété croiite ! Du chef, accompagné de pickles

Kk la carte

Mini matouille
Tomme fermiére fondue de fa ferme Chatelain (300gr)

Le chou - marin
Chou-fleur, brioche et algues

Truite en gravlax a l'ail des ours

L'asperge de printemps
Lavaret fumé des eaux alpines

C’est toujours bon la patate
Pommes grenaille et sa sauce du moment

La volaille en farce fine
Petits pois, olives et capres

La cochonaille (500 gr)
Poitrine de cochon confite, cuisson basse température, servie avec sauce et pommes grenaille

Pistache ! Le ris de veau
Créme de ris de veau a Ia pistache, ojgnons brillés et pesto a 1 livéche

ATTENTION
VINS VIVANTS !

15€

14€

15€

25¢€
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Nos desserts

La fraise fait son estragon

La torréfaction

Nos ournisseurs

La ferme Chatelain
Nos glaces & fromages préferes

Salaison de la Saint Hubert
Nos amis passionnés

Fromages & Breuvages
Nos fromages d'ici & d ailleurs

Les Vergers de Saint Eustache
Terre de Savoie

La Criée savoyarde
Fraicheur et proximite

Boulangerie Hexagone
Le pain juste a cote

Chris & Olive
Huile dolive d'exception

Pour les allergénes, consultez notre équipe de salle

ATTENTION
VINS VIVANTS !

10€

10€
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TV PARS DETA 7

soif.

ATTENTION
VINS VIVANTS !



