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Découvrez les plats du marché avec notre équipe 
 
 
 
 
 
 

 

Retour du marché (midi uniquement) 
 

Notre chef vous propose chaque midi un menu inspiré des produits 
frais de nos artisans locaux et des producteurs du marché. 

Des plats de saison, authentiques et savoureux, pour une cuisine 
qui change au rythme des arrivages. 

 
 

 
Entrée + Plat 

​
​

20 € 
 

 
Entrée + Plat + Dessert 

​
​

25 € 

 

 
 

 

 
Plat + Dessert 

​
​

20 € 
 

 
Les plats du marché​

 
Prix selon arrivages 

* inclus dans les formules 

 

 



 

 
Finger food   

 

   
Houmous de fèves et aubergines 🌱 Pain pita et aubergines confites 12 € 
Nos salaisons de la Saint Hubert  Assortiment de charcuteries 15 € 
Les fromages de la ferme Chatelain  🌱 Fromages secs et frais  16 € 
Le pâté croûte ! Du chef, accompagné de pickles  12 € 
  
 

À la carte 
 

  
Mini matouille 🌱 15 € 
Tomme fermière fondue de la ferme Chatelain (300gr)  
  
Le chou - marin 🌱 14 € 
Chou-fleur, brioche et algues  
  
Truite en gravlax à l’ail des ours 15 € 
  
L’asperge de printemps 25 € 
Lavaret fumé des eaux alpines  
  
C’est toujours bon la patate  🌱 7 € 
Pommes grenaille et sa sauce du moment 

 
La volaille en farce fine 21 € 
Petits pois, olives et câpres 
 
La cochonaille (500 gr)  
Poitrine de cochon confite, cuisson basse température, servie avec sauce et pommes grenaille 

31 € 
 

 
Pistache ! Le ris de veau 
Crème de ris de veau à la pistache, oignons brûlés et pesto à la livèche 

36 € 
 
 

 

 



 

Nos desserts 
 

   
La fraise fait son estragon  10 € 
   
La torréfaction  10 € 
 

 

 
Nos fournisseurs 

 
La ferme Chatelain 

Nos glaces & fromages préférés 
 

Salaison de la Saint Hubert 
Nos amis passionnés  

 
Fromages & Breuvages 

Nos fromages d’ici & d’ailleurs 
 

Les Vergers de Saint Eustache 
Terre de Savoie 

 
La Criée savoyarde 

Fraîcheur et proximité 
 

Boulangerie Hexagone 
Le pain juste à côté 

 
Chris & Olive 

Huile d’olive d’exception 
 
 
 
 
 
 

Pour les allergènes, consultez notre équipe de salle  
 
 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 

Tu pars déjà ?  

 


